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12 Wochen vorher 
Alle Termine absprechen und festlegen. 
Gästeliste aufstellen. 
In welchem Raum im WENNHOF oder Kursaal 
am Strand  soll gefeiert werden?
Gibt es Büffet oder Menü? 
Kostenkalkulation aufstellen, wer zahlt was? 
Essen und Getränke auswählen.
Hochzeitsreise planen und buchen und auf 
eventuelle Impfungspflichten achten.
Musikband oder Discjockey buchen.
 Einladungen und Anzeigen drucken und 
verschicken.
10 Wochen vorher:
Papiere für das Standesamt zusammenstellen.
Aufgebot beim Standesamt bestellen. 
Trauzeugen bestimmen.
Unterbringung für die Gäste, die von auswärts 
kommen, organisieren.
8 Wochen vorher: 
Hochzeitsgarderobe und Ringe aussuchen. 
Menü- und Tischkarten drucken. 
Hochzeitsauto oder Kutsche mieten. 
Soll eine Geschenkliste zusammengestellt 
werden?
6 Wochen vorher:
Fotograf und/oder Videofilmer buchen.
Tischordnung erstellen. 
Einladungen für den Polterabend verschicken.
3 Wochen vorher:
Blumendekoration für Kirche, Auto, Tisch und 
Friseur bestellen. 
Brautstrauß in Auftrag geben. 
Alle Termine noch einmal bestätigen lassen. 
Welche Kinder streuen Blumen? 
Soll eine Hochzeitsanzeige in der Zeitung 
erscheinen?
2 Wochen vorher: 
Zu- und Absagelisten überprüfen. 
Brautkleid noch einmal anprobieren. 
Eventuell Hochzeitswalzer üben. 
Welche Lieder sollen in der Kirche gesungen 
werden? 
Termin bei Kosmetikerin und/oder Friseur 
festlegen.
1 Woche vorher: 
Brautschuhe einlaufen 
Notkoffer packen
TOLLE und GELUNGENE FEIER im WENNHOF
oder KURSAAL am Strand 
4-8 Wochen danach 
Hochzeitsfotos auswählen 
und Danksagungen verschicken

Mein Küchenchef Uwe Schlichting hat folgendes Buffet als 
Beispiel  für Sie notiert:
Aus der warmen Ecke:
Burgunder Krustenbraten an Zwiebelsauce oder Rindersaftbraten in 
Rotweinsauce
oder in der Folie gegarte Putenbrust in Rosmarinrahmsauce
oder Geschmorte Hirschkalbskeule in leichter Wacholderrahmsauce 
oder zarter Kalbsbraten an Zwiebel – Jus
*****
Für die Kinder kleine Putenschnitzel, Pommes und kleine Pizza – Ecken
*****
Lachs im Ganzen auf Gemüsebeet mit Safransauce oder gebratenes 
Dorschfilet auf Senfrahmsauce mit Gemüsereis 
*****
Dazu reichen wir große, frische Gemüseauswahl mit Blumenkohl, 
Broccoli, Bundmöhren, Erbsen, Bohnenbündchen und Champignons
*****
Kartoffel-Gratin, Schupfnudeln, Salzkartoffeln und Butterreis
***************
Aus der kalten Ecke: 
Hochrippe vom Rind rosa gebraten auf Waldorfsalat mit Sauce 
Remoulade
Schweinemedaillons mit Entenlebermousse
Hähnchenschenkel mit frischem Gemüse und Joghurt-Dipp
Katenschinken an Melonenschiffchen
Hausgebeitzter Ostseelachs mit Honig- Senf- Dillsauce oder Forellenfilet 
und Räucherlachs mit Sahnemeerrettich
Bismarckheringe mit Hausfrauensauce
Schwedischer Matjessalat
Nudelsalat pikant, Lauch - Apfelsalat,
marktfrische Salate mit Dressing.

Große Käseplatte mit frischem Obst, Brot und Butter.

Vanille Pudding mit Kirschsüppchen oder
Rote Grütze oder Götterspeise mit Vanillesauce, Schlagsahne oder
Frisches Obst, Creme – Eis oder, oder, oder…

Wir würden uns sehr freuen Ihre Hochzeit auszurichten und verbleiben
mit freundlichen Grüßen und bis bald
Christiane Iken und Mitarbeiter
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